
マリッジシャンパーニュ”の愛称で知られるフランスの国民的シャンパン

メゾンは1868年創設。樽職人のヴィクトル・カナールと、ブドウ栽培農家の娘であるレオニー・デュシェーヌが結婚し、

両家の名を冠した“マリッジ・シャンパーニュ”という愛称と共にカナールデュシェーヌの歴史が始まりました。

カナール・デュシェーヌは創業以来、プルミエ・クリュに分類される村“リュード”に根ざしており、モンターニュ・ド・

ランス地方自然公園の中心部に設立された数少ないメゾンの一つとなっています。特にピノノワールはメゾンが手掛ける

ワインの中心であり、ブレンドの少なくとも30%を占めています。

カナールデュシェーヌ アイコニックレオニーブリュット

”カジュアルでエレガント”

カナールデュシェーヌの定番シャンパーニュ。

果実のフレッシュ感とイースト香、さわやかな味わいが特徴です。

テイスティングノート

見た目は淡いゴールド。桃のような熟した黄色い果物の香り。

砂糖漬けのパイナップルのジューシーな香り共に、

ドライフラワーとトーストのニュアンスがほのかに感じられ、

穏やかなスパイスがそれを引き立て、豊かで爽やかな味わいをお届けします。

アッサンブラージュ

・ピノノワール 40%

・シャルドネ 35％

・ピノムニエ 25% ＊セパージュは収穫年によって多少異なります

ドサージュ

７g / Ｌ以下

リザーブワイン

2009年～ 2012年に作られたリザーヴワインを35％使用

熟成期間

セラーで4年間

度数

12%

希望小売価格

7,000円

＊表示されている価格は税抜価格です。


